Casa della Farina
DIM SUM . SUSHI

TAKE AWAY 15% DI scoNTO
per una spesa superiore a € 25,00

HOME DELIVERY
CONSEGNA A DOMICILIO GRATUITA
entro 5km

INFO E PRENOTAZIONI
Tel: 02 3105 6769

ORDINABILE ANCHE TRAMITE
Whatsapp: 351 888 8787

Via Marghera, 51
20149 Milano (M)

ORARIO

Lunedi: 18.30 - 23.00
Martedi - Domenica: 12.00 - 15.00 19.00 - 23.00



IS

20.

21.

22.

ANTIPASTI

Involtino Primavera 1pz - involtino con verdure
Involtini Samurai 3pz - gamberetti e asparagi
Costine di Maiale Fritte
Alette di Pollo Fritte 6pz
Bocconcini di Pollo Fritte

Pollo in Salsa Piccante
pollo, salsa piccante condito con soia

Edamame - baccelli di soia

Goma Wakame
insalata di alghe con sesamo

Polpette di Gamberi in Salsa Teriyaki
Spiedini di Gamberetti in Salsa Teriyaki
Wanton Fritti - tortellini ripieni con carne di maiale

Salmone alla Griglia in Salsa Teriyaki
salmone cotto con sesamo

Tempura Ebi 6pz
frittura di gamberoni in pastella

Tempura Yasai
frittura di verdure in pastella

Tempura Mista
frittura di gamberoni e verdure in pastella

Anatra Pechinese
'anatra arrosto pechinese servita con una salsa speciale

SCODELLA DI FUOCO

Spicy Dry Pot

Scodella di Fuoco con Cavolfiori
cavolfiore, cipolle

Scodella di Fuoco con Calamari

peperoni, cipolle, germogli di soia, aglio
Scodella di Fuoco con Pollo

peperoni, cipolle, zucchine, germogli di soia

Scodella di Fuoco con Cavolo
carne di maiale, cavoli, cipolle

Scodella di Fuoco con Gamberetti
peperoni, cipolle, germogli di soia, aglio

Scodella di Fuoco con Manzo
patate, cipolle, zucchine, peperoni, germogli di soia

€ 2,00
€ 6,00
€ 6,00
€ 6,00
€ 6,00
€ 6,00

€ 4,00
€ 4,00

€ 6,00
€ 6,00
€ 6,00
€ 8,00

€12,00

€ 8,00

€10,00

€15,00

€ 9,00

€15,00

€ 11,00

€ 9,00

€12,00

€12,00



DIM SUM

Ravioli & Bao

23. Ravioli di verdure 24. Ravioli di edamame 25. Ravioli di pesce

4pz € 6,00 4pz € 6,00 4pz € 7,00
cavolo, funghi, carote, edamame, pesce, tartufo
mais, zucchine, olio di cipolla

brodo di spinaci

26. Ravioli di pollo 27. Ravioli di gamberi 28. Ravioli di calamari

4pz €6,00 4pz € 6,00 4pz € 7,00
pollo, cipollina, gamberi, curry, brodo di seppia
brodo di zafferano ikura

(caviale di salmone)

29. Ravioli di manzo 30. Ravioli di maiale 31. Ravioli di astice
4pz € 6,00 6pz € 6,00 4pz € 9,00
vitello, cip’olle, maiale, cavolo astice, brodo di

cavolo barbabietola rossa



DIM SUM

Ravioli & Bao

32. Composizione ravioli 33. Shaomai di gamberi  34. Shaomai di riso

misto 5pz € 8,50 4pz € 7,00 4pz € 6,00
astice, gamberi, calamari, asparagi, gamberi, riso glutinoso, carote,
pesce, shaomai di gamberi zafferano carne di maiale, funghi

35. Fagottini di maiale 36. Pane dolce 37. Ravioli di gamberi

4pz € 6,00 2pz € 4,50 (alla griglia)
mini bao con uova, latte 6pz € 7,00
carne di maiale ;
’ erba cipollina,
cavolo gamberi
38. Ravioli di maiale 41. Focaccia di 40. Bao zi di 41. Bao zi di maiale
(alla griglia) dmauale e : Verdure 2pz € 5,00
6pz € 6,00 verdura marinata 2pz € 4,50 )
2 |
carne di maiale 1pz € 4,00 DTl G2skie

cavolo, carote,
carne di maiale, cipolle
cavolo, mozzarella



DIM SUM

Ravioli & Bao

42. Bao zi 43. Bao zi 44. Bao zi 45. Hamburger
di gamberi di manzo di salmone di pollo
2pz € 6,00 2pz € 6,00 € 5,00 hongkong
gamberi, carne di manzo, salmone, €700
zafferano, barbabietola rossa salsa piccante, pane cotto
carne di maiale alla griglia sesamo al vapore

46.

47.

48.

49.

50.

51

52.

53.

54.

55.

56.

con pollo fritto,
insalata, formaggio

CRUDITE DI SUSHI

Pesce Crudo

Carpaccio di Salmone € 8,00
condito con salsa ponzu e sesamo

Carpaccio di Tonno € 9,00
condito con salsa ponzu e sesamo
Carpaccio Misto € 9,00

condito con salsa ponzu e sesamo

Tartar Sake € 8,00
salmone con salsa ponzu, avocado e ikura (caviale di salmone)

Tartar Maguro € 9,00
tonno con salsa ponzu e avocado \\ "

Tartar di Gambero Rosso ¥ A €12,00
gamberi rossi, avocado, uova di S

salmone, mango condito con
salsa ponzu

Tartar Misto € 15,00
salmone, tonno, branzino, gamberi rossi,
scampi, ikura condito con sesamo e salsa ponzu

Sashimi Salmone - sashimi di salmone 10 fette € 14,00
Sashimi Tonno - sashimi di tonno 8 fette € 14,00
Sashimi Misto - € 14,00
salmone 3 fette, tonno 3 fette,

branzino 3 fette, gambero rosso 1pz

Composizione di Sashimi € 25,00

scampi 3pz, gamberi rossi 3pz,
salmone 4 fette, tonno 4 fette, branzino 4 fette



HOSOMAKI

Rotolini di riso ripieni, avvolti con alga esterno 8 pezzi

57. Hosomaki Sake 58. Hosomaki Tuna 59. Hosomaki Suzuki
€ 6,00 € 6,00 € 6,00
salmone tonno branzino

60. Hosomaki Ebi 61. Hosomaki Yasai 62. Hosomaki Mango
€ 6,00 € 4,00 € 4,00
gambero cotto avocado mango

63. Hosomaki Fritto 64. Hosomaki Fritto Mango 65. Futo Yasai

€ 8,00 € 8,00 5pz € 6,00
salmone grigliato, salmone grigliato, mango, avocado, cetriolo,
philadelphia, tartar di philadelphia, pistacchio insalata, alghe
salmone, pistacchio e salsa teriyaki

e salsa teriyaki

LU

66. Futo Furai 67. Futo Croccante

5pz € 10,00 5pz €10,00
tempura di gamberi, salmone, tonno, branzino,
avocado, philadelphia avocado, maionese
con salsa teriyaki piccante, fritto in pastella

con salsa teriyaki



£ . g e
68. Fresh Salmon 69. Fresh Tuna

8pz € 8,00 8pz € 8,00
rotoli di riso con salmone, ricoperto rotoli di riso con tonno, ricoperto
con salmone all’esterno e sesamo con tonno all’esterno e sesamo
2 pezzi

70. Gunkan Spicy Sake 71. Gunkan Spicy Tuna 72. Gunkan Saké lkura

€ 5,00 € 6,00 € 6,00
salmone piccante, maionese, tonno piccante, maionese, ikura (caviale di salmone)
tobiko (caviale di pesce) tobiko (caviale di pesce) avvolto da salmone esterno

73. Gunkan lkura 74. Gunkan Snow
€ 6,00 € 5,00
ikura (caviale di salmone) salmone, philadelphia,
avvolto da alghe nori pistacchio e salsa teriyaki

NIGIRI

Pallina ovale di riso, con una fettina di pesce sopra 2 pezzi

75. Nigiri Ebi 76. Nigiri Sake 77. Nigiri Maguro
€ 4,00 € 4,00 € 5,00

gambero cotto salmone tonno



NIGIRI

Pallina ovale di riso, con una fettina di pesce sopra 2 pezzi

78. Nigiri Gamberi rossi 79. Nigiri Unagi 80. Nigiri Suzuki
,00 € 6,00 € 4,00
gamberi rossi anguilla, alghe nori branzino

o —cadid

e e - < i
81. Nigiri Avocado 82. Nigiri Sake Mango 83. Nigiri Sake Aburi
€ 4,00 € 6,00 € 6,00
avocado salmone scottato, salmone scottato,
philadelphia e mango con mandorle, pistacchio,
salsa teriyaki teriyaki, patatine fritte

84. Nigiri Misto 85. Nigiri Misto Special
8pz € 14,00 10pz € 18,00
sakeé 2pz, tuna 2pz, saké 2pz, tuna 2pz, tai 2pz, unagi 2pz,
tai 2pz, gamberi rossi 2pz gamberi rossi 2pz,

URAMAKI SPECIALE

Special Rolls 8 pezzi

86. Ebiten Roll
€ 14,00
ebiten di gamberoni,philadelphia, ricoperto
di salmone scottato, maionese, pistacchio,
patatine fritte salsa teriyaki




-« 3
87. Rucola Roll 88. Dragon Roll

€ 14,00 € 14,00
salmone grigliato, rucola con spicy gamberi fritti, philadelphia, insalata,

salmon esterno, ricoperto con avocado, ikura,
patatine fritte e salsa teriyaki pistacchi, chips fritti e salsa teriyaki

89. Chicken Spicy Roll 90. Tiger Roll 91. Tartufo Roll
€ 14,00 € 14,00 € 15,00
bocconcini di pollo fritto, gamberi fritti, philadelphia, salmone, avocado,
maionese piccante, insalata, con spicy salmone esterno, philadelphia, ricoperto
ricoperto con cheese, mandorle, maionese con salmone e tartufo

pistacchio, salsa teriyaki

,

R 1 s 1
92. Unagi Roll 93. Mango Roll 94. Tuna Truffle Roll
€ 16,00 € 14,00 € 16,00
anguilla grigliata, salmone, avocado, gamberoni in tempura fritti,
ricoperto di avocado, ikura,  philadelphia, ricoperto da  philadelphia, ricoperto con
chips fritti e salsa teriyaki mango esterno carpaccio di tonno scottato,

tartufo e salsa teriyaki

-
ok

95. Tuna Tataki Roll 96. Scampi Roll 97. Amaebi Roll

€ 18,00 €18,00 € 18,00
tonno scottato, gamberi cotti, philadelphia, salmone, philadelphia,
philadelphia, avocado, avocado, ricoperto con chips fritti, ricoperto di
mango, pomodorini scampi e ikura !

avocado, tartar di tonno,
gamberi rossi ikura



URAMAKI CLASSICI

Classic Rolls 8 pezzi

98. Yasai Rolls
€10,00
avocado, philadelphia,
cetriolo, insalata, sesamo

99. Saké Avocado
€10,00
salmone, avocado,
philadelphia, sesamo

101. Spicy Salmon 102. Spicy Tuna

€ 12,00 € 12,00

tartar tonno piccante,
avocado, maionese

tartar salmone piccante,
avocado, maionese

04. Crab Roll
€ 12,00
surimi di granchio con
maionese, avocado,
ricoperto con tobiko

105. Ebiten Maki
€12,
gamberi fritti, maionese,
philadelphia, ricoperto
con patatine fritte, chips
fritti salsa teriyaki

107. Salmon Roll
€ 14,00
salmone, avocado,
philadelphia, ricoperto con

tartar di salmone, mandorle e
salsa teriyaki

108. Rainbow Roll
€14,00

100. Tuna Avocado
€ 11,00
avocado, tonno, sesamo

y’ 5

103. Tigér Maki
€ 12,00
tempura di gamberoni con
maionese, salmone, ikura e
salsa teriyaki

106. Miura Maki
€ 14,00
salmone alla griglia,
philadelphia, sesamo,
avocado, ricoperto con

salmone scottato, mandorle e
patatine fritte salsa teriyaki

surimi di granchio con
maionese, avocado, ricoperto
con pesce misto



COMPOSIZIONE DI SUSHI

Box Special Misto 1/2 persone

109. Sushi Special 110. Sushi Special 111. Sushi Special
sashimi “A” € 25,00 sashimi “B” € 40,00 “C” € 25,00
sashimi misto 9pz sashimi misto 15pz nigiri misto 8pz,
nigiri 4pz, uramaki 4pz, nigiri 9pz, hosomaki 8pz, gunkan 2pz,
gunkan 2pz gunkan 3pz uramaki speciale 4pz,
gamberi rossi 3pz, hosomaki 4pz

scampi 2 pz

£

112. Sushi Special 3. Sushi Special

“D” € 30,00 “E” € 30,00
nigiri salmone 6pz, nigiri salmone con tartufo 4pz,
nigiri tonno 2pz, nigiri gamberi rossi 2pz,
sashimi salmone 6pz, gunkan misto 4pz,
uramaki speciale 8pz sashimi salmone 6pz,
scampi 2pz

TEMAKI

Riso arrotalata con alga a forma di como

114. Temaki Sake 115. Temaki Tuna 116. Temaki Ebi
avocado € 5,00 avocado € 5,00 avocado € 5,00
salmone, avocado, tonno, avocado, gambero cotto, avocado,

insalata e sesamo insalata e sesamo insalata e sesamo



TEMAKI 6 & ONIGIRI

Riso arrotalata con alga a forma di cono
Triangolo di riso ripieno 1pz

117. Temaki Ebiten 118. Temaki Spicy Saké 119. Temaki Spicy Tuna
€ 5,00 € 5,00 € 5,00

pastella di gamberone tartar di salmone piccante, tartar di tonno piccante,
fritto, philadelphia, sesamo, insalata e sesamo insalata e sesamo
insalata, salsa teriyaki

120. Onigiri Salmone 121. Onigiri Spicy 122. Onigiri Spicy
Cotto € 5,00 Salmon € 5,00 Tuna € 5,00
triangolo di riso ripieno triangolo di riso ripieno triangolo di riso ripieno con
con salmone cotto, con tartar di salmone tartar di tonno piccante
sesamo, teriyaki piccante e sesamo e sesamo

123.

124.

125.

126.

127.

CHIRASHI

Ciotola di riso bianco ricoperto da pesce crudo

Saké Don

salmone in pezzi, ikura, avocado, riso,
sesamo, mandorle, chips fritte

Tekka Don
tonno in pezzi, avocado, riso, sesamo, mandorle

Chirashi Salmone
salmone a fette, ikura, riso, sesamo

Chirashi Tonno
tonno a fette, riso, sesamo

Chirashi Misto
pesce misto a fette, avocado, sesamo

€ 14,00

€ 16,00

€ 14,00

€16,00

€ 18,00



RAMEN FRESCHI IN BRODO

Noodles tipici giapponesi preparati con farina di frumento e amido

128. Ramen Freschi in Brodo con Verdure € 10,00
verdure, mais, alghe, germogli di soia, uova soda

129. Ramen Freschi in Brodo con Carne Suina € 13,00
maiale, verdure, mais, germogli di soia, uova soda

130. Ramen Freschi in Brodo con Vitello € 13,00
carne di vitello, mais,
germogli di soia, uova soda

131. Ramen Freschi in Brodo con Pollo €13,00
pollo, verdure, mais, germogli di soia,
uova soda

132. Ramen Freschi in Brodo con Anatra Pechinese € 13,00
anatra, verdure, mais, germogli di soia, uova soda

133. Ramen Freschi in Brodo con Pesce € 13,00
pesce bianco, verdure, mais, germogli di soia, uova soda

134. Ramen Freschi in Brodo con Frutti di Mare € 15,00
vongole, gamberi, calamari, verdure, mais,
alghe, germogli di soia, uova soda

Zuppa asiatica con spaghetti di riso

135. Noodle di Riso Classico € 10,00
verdure, germogli di soia, fagioli conservati,
uova soda, piccante

136. Noodle di Riso con Manzo Stufato € 12,00
manzo, verdure, germogli di soia,
uova soda [

137. Noodle di Riso con Gamberi €13,00

verdure, germogli di soia,
ciuffi di gamberi, uova soda

138. Noodle di Riso ai Frutti di Mare € 14,00
frutti di mare, verdure, germogli di soia, uova soda




RAMEN SALTATI ALLA PIASTRA

Spaghetti fatti a mano

139. Ramen Saltati alla Piastra con Verdure
zucchine, carote, germogli di soia, cipolla

€10,00

140. Ramen Saltati alla Piastra con Pollo

2 € 12,00
pollo, zucchine, carote, germogli di soia, cipolla

141. Ramen Saltati alla Piastra con Manzo € 12,00
manzo, zucchine, carote, germogli di soia, cipolla
142. Ramen Saltati alla Piastra con Frutti di Mare € 12,00

frutti di mare, zucchine, carote,
germogli di soia, cipolla

SPAGHETTI DI RISO FRESCHI SALTATI

Tagliatelle di riso

143. Spaghetti di Riso Saltati con Verdure € 10,00
zucchine, carote, cipolla, germogli di soia

144. Spaghetti di Riso Saltati con Pollo € 12,00
pollo, zucchine, carote, cipolla, germogli di soia

145. Spaghetti di Riso Freschi Saltati € 12,00
con Frutti di Mare
frutti di mare, zucchine, carote,
cipolla, germogli di soia

146. Spaghetti di Riso Freschi Saltati € 12,00
con Manzo . "
manzo, zucchine, carote, cipolla, germogli di soia

147. Riso Bianco € 2,00

148. Riso alla Cantonese Saltati alla Piastra € 7,00
prosciutto cotto, piselli, uova

149. Riso saltato ai Frutti di Mare Saltati alla Piastra € 10,00

salmone, surimi, gamberi, carote

per motivi stagionali i prodotti contrassegnati possono essere surgelati
Il pesce crudo e stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva
Nel rispetto della direttiva UE 1169/2011 gli allergeni vengono cosi evidenziati.
| prodotti: farina, uova, semi di soia, latte, mandorle, semi di sesamo, pesce e crostacei.

PER QUALSIASI ALLERGIA O INTOLLERANZA DOVETE SEGNALARLO AL NOSTRO PERSONALE



VINI BIANCHI

Vermentino di Toscana (Vino della casa) - Fertuna, Toscana € 18,00

Vermentino di Sardegna - Argiolas, Sardegna € 22,00
Rosé Fertuna (Sangiovese) - Fertuna, Toscana € 20,00
Arneis Blange 2018 - Ceretto, Piemonte € 27,00
Chardonnay - Pfitscher, Alto Adige € 24,00
Gewurztraminer - Pfitscher, Alto Adige € 24,00
Sauvignon Blanc - Pfitscher, Alto Adige € 27,00
Muller Thurgau 2016 - Pfitscher, Alto Adige € 24,00
Ribolla Gialla - Bastianich, Friuli Venezia Giulia € 24,00
Sauvignon - Bastianich, Friuli Venezia Giulia € 24,00
| Papiri - Santa Maria La Parma € 20,00
Grillo Regieterre DOC - Musita € 18,00
Lighea - Donna Fugata € 25,00
Greco - Di majo norante, Molise € 24,00
Falanghina - Di majo norante, Molise € 24,00
Bourgogne - Régnard, Francia € 30,00
Roero Arneis DOCG - La cantina del Dolcetto € 21,00
Lugana di Sirmione - Avanzi € 21,00
Gewurztraminer - Toblino € 22,00
Ribolla Gialla - La magnolia € 19,00
Verdicchio di matelica - Quacquarini € 20,00
VINI ROSSI
Grignolino - Tenuta Tenaglia € 20,00
Merlot DOC - Moletto € 18,00
Morellino di Scansano DOCG - Cantina Vignaioli € 20,00
Moi Primitivo di Manduria DOP - Varvaglione € 20,00
Tignanello IGT - Antinori € 120,00
Ornellaia DOC - Ornellaia € 250,00
Le difese - Tenuta san Giudo € 45,00
Guidalberto - Tenuta san Guido € 70,00
Barolo DOCG - Broccardo € 60,00
VINI ROSATI
Chiaretto Valtenesi - Avanzi Rosato € 20,00
Idea Rosa di Primitivo - Varvaglione Rosato € 20,00
Spumante rosé brut Réseo - Manzane € 20,00

VINI CALICE DELLA CASA

Vermentino di Toscana - Fertuna, Toscana € 4,00
Deseo Millesimato - Prosecco Extra Dry, Treviso € 4,00



BOLLICINE
Champagne & Prosecco
Alma Gran Cuvée brut DOCG - Bellavista
Alma non dosato Gran Cuvée - Bellavista
Cartizze DOCG - La Marca
Prosecco Millesimato Extra Dry - Deseo, Treviso

€ 55,00
€ 58,00
€ 28,00
€ 18,00

Valdobbiadene DOCG Brut - Prosecco superiore, Nino Franco € 24,00

Franciacorta Nobilium Brut DOCG - Bonfadini € 33,00
San Cristoforo Brut - Franciacorta € 28,00
Cuvée Prestige Ca’ del bosco € 60,00
Ca’ del Bosco, Franciacorta DOCG
Bianco & Rosso 375ml
Falanghina Campania IGP - Vigne Sannite € 9,00
Aglianico Campania - Vigne Sannite € 9,00
Chardonnay “ Puglia ” - Tormaresca € 10,00
Chianti Castaldo DOCG - Carpineto €10,00
Vermentino di Sardegna Papiri - Santa Maria la Parma € 10,00
BEVANDE
Acqua Naturale / Frizzante 50cl € 2,00
Coca Cola / Fanta / Sprite / Té alla Pesca / Té al Limone 33cl € 3,00
Heineken / Ichnusa 33cl € 4,00
Tsingtao 66c¢l € 5,00
Sapporo / Asahi / Kirin 50cl € 5,00
DOLCE
Mochi Misto Daifuku Misto
3pz € 6,00 2pz € 8,00/ 1pz € 4,00
cocco, cioccolato, mango, lampone, dolce di riso glutinoso farcito a base
vaniglia, sesamo, té verde, fragola, di fagioli rossi azuki con crema di

mango, fruit passion fragola, sesamo o té verde



